Cuvelier Los Andes

UBICACION
Pais
Provincia
Region

VINEDOS
SUPERFICIE TOTAL:

SUPERFICIE EN PRODUCCION:

ALTITUD:

DENSIDAD DE PLANTACION:
RENDIMIENTO:

COSECHA:

COMPOSICION VARIETAL:

PRODUCCION
PRODUCCION
FERMENTACION
MACERACION

FERMENTACION MALOLACTICA

CRIANZA

POTENCIAL DE GUARDA
RECOMENDACION

:Argentina
:Mendoza

: 65 hectareas
: 43 hectareas, subdivididas

de1a 3 hectareas.

:1.000 metros sobre nivel d

:60% Malbec, 25% Caberne

8% Merlot, 7% Syrah.

:12.000 botellas.

:Una vez que los tanques e

maceracion fria antes de qu
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:Valle de Uco, Vista Flores, Tunuyan

en pequefas parcelas

el mar.

:5.500 plantas por hectarea en espaldero.
:5.000 a 6.000 kg. por hectarea.
:manual en cajas de 12 kg.

t Sauvignon,

:7a10dias a 28° Cen tanques de acero inoxidable.

stan llenos, las uvas se someten a
e ocurra la fermentacién alcohdlica.

Todo el proceso de maceracion toma de treinta a cuarenta dias.

:100% (En los mejores vinos que van a este assamblage,

la fermentacion Malolactica se realiza en barricas nuevas).

:60% en barricas de roble f

rancés durante 12 meses (50% en

Barricas Nuevas). Luego un afio de estiba en botellas

a temperatura controlada.

CLA Clodomirc
Tel. +54 (0)261

: 8 anos en 6ptimas condiciones de conservacion.
: Servirentre 16°y 18 ° C.

y Silva s/n. Vista Flores. Tunuyan. MEndoza. Argentina

40556010 | www.cuvelierlosandes.com



