lanacion.com canchallena.com | OHLALA! | RollingStone | Brando ' jHOLA! | Susana | Living @ Maru | Lugares | Clasificados | KioscoLN Club LN

lanacion-com Sociedad & Ingresar 6. ma
Buscar...

INICIO | INFORMACION ~ | OPINION ~ | ENTRETENIMIENTO ¥ | EDICION IMPRESA | BLOGS | GUIASY SERVICIOS ~ | MIS ACCESOS ~

Domingo 06 de mayo de 2012 | Publicado en ediciéon impresa

MALVINAS:
Colagreco marca fallas en atencion y —al S,

servicio “ " “

El platense, dueno del francés Mirazur, escala posiciones entre |a elite de los cocineros
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Menton, una pequefa localidad en el sur de Francia, esta catalogado como uno de los mejores fuertes
establecimientos de ese pais y, a los 36 afos, su chef se dio el lujo de ser el Unico argentino (y
latinoamericano) en recibir dos estrellas Michelin.

Ningun restaurante argentino figuré en el ranking de la revista Restaurant . Pero los franceses
aparecen en todos los segmentos de la lista, y Mirazur es de la partida. El resté del multipremiado
chef platense ha mejorado su performance en esta ultima edicion, y paso del puesto 35 al nimero
24. Hace poco, ademas, The New York Times lo destacdé como "uno de los restaurantes por los
que vale la pena un viaje en avion".
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Ir a la nube de noticias
Después de haber trabajado con los mejores chefs del mundo, como Bernard Loiseau, Alain

Passard, Alain Ducasse y Guy Martin, el joven cocinero se ha convertido en referente indiscutido
de la gastronomia y, de paso por Buenos Aires, dialogé con LA NACION y opiné de la gastronomia

argentina, donde también el chef es conseiller gastronomique del Alvear Palace Hotel y padrino del @ E
resté palermitano Unik.
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"Creo que el mapa gastronémico portefnio es cada vez mejor. La oferta es mas grande y el nivel de
los restaurantes ha evolucionado mucho. Los de cocina francesa siguen representando un tipo de
cocina muy clasica, pero son representativos de una época y esta bien que asi sea".
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SUS LUGARES EN BUENOS AIRES

En coincidencia con sus colegas locales y también con los criticos gastronomicos, Colagreco
confiesa que cada vez que viene a Buenos Aires le cuesta encontrar productos de excelente
calidad. "Es dificil, pero eso no quiere decir que aca no existan, sino que es dificil la llegada del
productor al cocinero”.

Para Colagreco, la mayor falla de los restaurantes argentinos se manifiesta en "los problemas de
exigencia a nivel del producto y también en la atencion y el servicio en general”.

Entre sus restaurantes portenos favoritos, Colagreco recomienda comer en Oviedo, de Emilio

Garip, y un clasico de Barrio Norte; el moderno Tegui, de German Martitegui, en Palermo; y Pura El Teatro Colon de la ciudad de
) . . Buenos Aires es considerado uno
Tierra, un reducto en Belgrano que conduce el chef Martin Molteni. de los mejores teatros de ...
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"Son lugares increibles, donde la cocina es excelente, refinada, con detalles, productos de alta
calidad y, como si fuera poco, muy buen servicio", resume. g ’
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